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CUISINE & COCKTAILS
A PARTAGER

« Planche de charcuterie de la Maison Consolaro
V « Planche de fromage de la région
« Planche mixte

............

17€
17€
26€

LES PLATEAUX TAPAS

Sésame et Cacahuétes, Rillette de Truite des Pyrénées, Nachos et Dips de Caviar d'aubergines au
gingembre facon Viet, Tapas du jour

et Cacahuétes, 2x Mini Bao Burger, Saucisse de Toulouse a la Citronnelle,
Rillettes de Truite des Pyrénées, Salade verte, Churros de carottes et gingembre,
Camembert réti, Coleslaw a I'Asiatique, 2x Tapas du jour

[38€] : Nems aux Iégumes, Fingers de poulet laqués au miel, soja et sésame, Houmous de Pois Chiche,

[88€] : 2x Nems aux Iégumes, Fingers de poulet miel, soja et sésame, Houmous de Pois Chiche, Sésame

TAPAS

« Fingers de poulet laqués au miel, soja et sésame 10€
v« Nachos et Dips de Caviar d'aubergines au gingembre fagon Viet €
V'« Nems aux légumes, sauce Nuoc Mam (2 nems) 5,5€

» Black Tacos de Saigon, Pickles de legumes, Choux Chinois, Carottes, 0ignons frits et 14€

Spicy Mayonnaise (1 Tofu roti aux épices - 1 Poulet sésame, miel et soja)

« Brochettes de Crevettes au Coco Curry et Citronnelle (3 brochettes) 9€
V' « Le Mini Bao Burger (Steak de Bceuf ou Végétal) 6,5€
Vv« Camembert roti au miel, ail, noix et thym et toasts grillés [Supp +2€ fumé au Chanvre] 12€
V'« Duo de Truite des Pyrénées en Tartare a I'Asiatique, Gravlax a I'Orange et Poivre de Timut, 15€

Chips de Nori, Duo de Chantilly a la Verveine et au Chanvre
v« Houmous de Pois Chiche, Sésame et Cacahuétes, Toasts Grillées 7€

« Saucisse de Toulouse de la Maison Consolaro a la Citronnelle 8,5€
W o Churros de Carottes et Gingembre, sauce Miso Coco 8¢

« Ribs de Porclaqué au sésame 12€
V' « Raviolis frits, Ricotta, Miel, wakamés, et Légumes (par 4) 9¢€

« Poulpes et encornets grillés, sautés a la sauce d’Huitre, ciboulette Thai 11,5€

« Poulpes et encornets grillés a la "coriandade" 11,5€
v+ Rillettes de Truite des Pyrénées 6,5€
v « Carpaccio de Betteraves et Radis Noirs a I'huile de sésame et citron vert 8€

Cream Cheese a I'huile de Bergamote
V'« Panier de Patatas et mayonnaise maison au Sésame noir 6€
V'« Coleslaw a I'Asiatique 5€
V'« Boldesaladeverte Le
« Tapas du soir 6,5€
DESSERTS

« Farandole Gourmande a partager 16€

« Tartelette au Chocolat et Café du Laos 10€

« CheeseCake au Pandan, Chantilly au Chanvre 9¢€

« DOme de chocolat blanc, Rose et Hibiscus 11€

« Boule de glace (1/2/3) - Glace des Alpes — Maitre Artisan Glacier 3,5€ /6,5€ /9€

Vanille, Fraise, Chocolat, Sésame noir, Mangue, Yuzu

Prix nets — Service compris

L'intégralité de notre carte fusion est faite maison, sur place, et préparée tous les matins par notre Cheffe et sa brigade.
Nous travaillons des produits frais, locaux et de saison.
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